
CulinÃ¡ria para comer e brincar online
Eu nunca negarei que sou &ldquo;viciado&rdquo; em cafe&iacute;na. Na verdade, nem posso dizer que sou viciado, pois h&aacute; muitos anos que

tomo todos os dias v&aacute;rios caf&eacute;s e nunca perdi o sono, nem me senti com palpita&ccedil;&otilde;es no peito por causa do excesso... e

paro quando eu quiser. O refrigerante eu evito, mais por causa da grande quantidade de s&oacute;dio. O fato &eacute; que, por causa desse gosto

que em casa inventamos um bolo de Coca-cola. Sim, bolo de Coca-Cola. h&aacute; tempos n&atilde;o comemos mais, mas um amigo, no dia em que

trouxe o filho pra brincar com minha filha no site de jogos de cozinhar que eu havia acabado de terminar, impeliu-me a publicar um artigo em que

ensinava como fazia. Eis a receita de fam&iacute;lia para fazer um bolo de Coca-Cola. Para fazer o bolo, vamos primeiro pensar nos ingredientes.

Isso pode parecer banal pra quem se presta a fazer um bolo, mas muitas vezes confiamos que temos tudo e descobrimos, com os ingredientes

j&aacute; misturados, que o fermento, por exemplo, n&atilde;o &eacute; suficiente. Os ingredientes de que voc&ecirc; precisar&aacute; para fazer

essa del&iacute;cia s&atilde;o:   4 ovos   2 x&iacute;caras (ch&aacute;) de a&ccedil;&uacute;car   &frac12; x&iacute;cara (ch&aacute;) de Nescau   3

x&iacute;caras (ch&aacute;) de farinha de trigo   &frac12; copo de Coca Cola (+ ou &ndash;)   100g de ameixas sem caro&ccedil;o   1 colher (sopa)

de fermento em p&oacute;   Certifique-se de que tem todas as coisas descritas acima antes de come&ccedil;ar sua receita. O modo de fazer &eacute;

bastante simples. Bata tudo na batedeira e ponha para assar. Para fazer a cobertura, o que chamamos de cereja no bolo, voc&ecirc;

precisar&aacute; de:   4 colheres (sopa) de a&ccedil;&uacute;car   4 colheres (sopa) de Nescau   2 colheres (sopa) de margarina   2 colheres (sopa)

de leite   Para preparar a cobertura, leve ao fogo at&eacute; derreter a margarina. Em seguida, despeje sobre o bolo e prepare uma mesa delicioso

para receber os amigos e prover um lanche da tarde bem gostoso.
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